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Madame, Monsieur, Chers Clients,

Mous sommes au milieu de I'été, a ce moment ou la pousse de la vigne ralentit,
pour permettre aux raisins de grossir.
A cause d'une pluviométrie inédite depuis le début du printemps, la saison
viticole fut longue et éprouvante pour notre équipe, dont nous saluons ici
les compétences et la motivation.

Malheureusement, surtout en viticulture biologique, le mildiou progresse
au gré des averses, en détruisant les raisins. Nos vignes ont bien résisté, et
résistent encore, mais la totalité des dégats ne sera visible qu’a la mi-ao(t.
Idem pour la gualité, qui se joue sur les derniéres semaines.

Gardons espoir !

En attendant, notre Ratafia
Champenois brille d'une nouvelle
meédaille dor au concours
Général Agricole 2024.

Les Spiritueux Champenois gagnent
en notoriété, grace a une identité
forte et un cahier des charges
exigeant, puisque Ratafia, Fine et
Marc sont classés INDICATION
GEOGRAPHIQUE CHAMPENCISE
depuis 9 ans.

Autre appellation : Le Vin des
Coteaux Champenois, 'une des 3
AOC de Champagne, avec le
Champagne et le Rosé des Riceys, Ce
vin se décline en 3 couleurs : Rouge,
Blanc et Rosé.

Aprés une pause de plusieurs
années, nous  avons  proposé
successivement un assemblage, le
millésime 2020 et bientét le
millésime 2022. Ce Coteaux
Rouge « Au Pieds du Mur » est
issu d'une vieille vigne de Pinot Noir
et Meunier, se trouvant prés d'un mur
en pierres, & Damery.

Aux derniéres vendanges, pour la toute premiére fois, nous avons vinifié
un Coteaux Blanc, uniquement avec du Chardonnay, venant
presqu’équitablement de 2 parcelles (48%-52%) de crus différents
Hautvillers et Damery (coté Cumieres) millésime 2023.

La mise en bouteilles aura lieu prochainement... Nous sommes impatients de
vous le faire découvrir. Ce sera par ailleurs, notre premiére cuvée BIO.

En espérant que tout va bien de votre cété. Peut-étre que PARIS 2024
vous distrait ou vous enchante, nous vous souhaitons en tout cas une belle
période estivale, idéalement accompagnée de notre Champagne !

Nous reviendrons vite vers vous pour vous donner des nouvelles de nos
vendanges.

Bien a vous,
Virginie et Laurent Vanpoperinghe




